
Lundi 04 Mardi 05 Jeudi 07 Vendredi 08

Feuilleté au comté Céleri rémoulade Blé au 2 olives Potage St Germain

Nugget's végétarien Cassoulet Pavé de hoki Palette de porc provençale

Carottes à la crème Gratin de choux fleurs Boulgour

Emmental Tartare Rondelé au bleu Cantal

Ananas Crème dessert caramel Flan patissier Banane au chocolat

Lundi 11 Mardi 12 Jeudi 14 Vendredi 15

Potage de légumes Carottes rapées Potage potimarron Salade, maïs, dés de jambon

Omelette au champignons Blanquette de poisson Cuisse de poulet Emincé bœuf  sce soja-sésame

Coquillettes Riz tandoori Gratin de poireaux Pdt sauté

Petit Moulé Fromage frais aux fruits Coulommiers Mimolette

Crème dessert vanille Orange Banane Pomme au four-Confiture

Lundi 18 Mardi 19 Jeudi 21 Vendredi 22

Riz, maïs, emmental Filet de truite fumée-citron Betterave râpées Endive aux noix

Escalope de porc Fondant de poulet aux cèpes Jambon grillé Filet de Lieu noir sce curry

Purée de carottes Pommes noisette Fusilli Brocoli

Fromage frais aux fruits Pavé d'affinois Brie Gouda

Poire Bûche Yaourt aromatisé Compote liégeoise

Lundi Mardi Jeudi Vendredi 

VACANCES VACANCES VACANCES VACANCES

Menu Végétarien Plat Fait-Maison Produit BIO Produit Local

(Limousin ou Nouvelle Aquitaine)

Les menus peuvent être modifiés pour des raisons d'approvisionnement , des problèmes techniques, ou pour lutter contre le gaspillage alimentaimentaire

Les plats servis sont susceptibles de contenir des allergènes, par conséquent la liste est consultable au bureau du responsable de restauration

Mois de Décembre 2023


