
Lundi 05 Mardi 06 Jeudi 08 Vendredi 09

Rillette-Cornichons Carottes râpées Potage de Jack O'Lantern Salade, maïs, croutons

Filet de poulet Nugget's végétarien Filet de lieu noir ciboulette Sauté de porc au caramel

Blé Haricot beurre Purée de panais Riz- poêlé asiatique

Brie Mimolette Rondelé Cantal

Fruit de saison Semoule au caramel Crème dessert pistache Banane chantilly sésame

Lundi 12 Mardi 13 Jeudi 15 Vendredi 16Œuf dur vinaigrette Potage de légumes Macédoine mayonnaise Betterave

Gratin de butternut Bolognaise Filet de colin meunière Cordon bleu

Crozet Penne Riz Petit pois-carottes

Tomme blanche Emmental St Nectaire

Fromage blanc au spéculos Fruit de saison Crème dessert chocolat Compote

Lundi Mardi Jeudi Vendredi 

Vacances Vacances Vacances Vacances

Lundi Mardi Jeudi Vendredi 

Vacances Vacances Vacances Vacances

Menu Végétarien Plat Fait-Maison Produit BIO Produit Local

(Limousin ou Nouvelle Aquitaine)

Les menus peuvent être modifiés pour des raisons d'approvisionnement , des problèmes techniques, ou pour lutter contre le gaspillage alimentaire

Les plats servis sont susceptibles de contenir des allergènes, par conséquent la liste est consultable au bureau du responsable de restauration

Mois de Février 2024


