Mois de Janvier 2024

Vendredi 12

Lundi 08 Mardi 09 Jeudi11
Macédoine Mayonnaise Paprika Taboulé & Duo de choux & Betterave rapées -&
Pavé de hoki ciboulette Cuisse de poulet origan Boulette de soja a la tomate Chipolatas
Riz safrané Duo carottes champignons & Pennes Purée de panais &
Cantal Brebicréme Coulommier Fromage frais aux fruits
Ananas Galette des rois Eclair a la vanille Clémentines
Lundi 15 V' Mardi 16 Jeudi 18 Vendredi 19
Velouté de butternut & Carottes rapées -& Salade, mais, blanc de dinde & Feuilleté au fromage
Lasagne chévre/épinard -& Emincé de beeuf aux olives & Rissolette de veau Aiguillette de poisson
Boulgour Petit pois Purée de potimarron -5
Mimolette Emmental Tomme blanche St Nectaire
Beignet aux pommes Kiwi Moelleux au chocolat & Riz au lait
Lundi 22 Mardi 23 V' Jeudi 25 Vendredi 26
Potage de légumes & Haricot vert a I'échalotes Endive au surimi & Salade, bleu, croutons &
Dos de colin sce sauge Chili sin carne & Paupiette de veau braisé Sauté de porc a la moutarde &
Coquillettes Riz Fondu poireaux ala creme & Frite
Tartare aux noix Buche de chévre Boursin Yaourt nature sucré
Creme praliné Crumble pommes noisette & Fruit de saison Clémentines
Lundi 29 Mardi30 V Jeudi 1 Vendredi 2
Sardine Betteraves a la vinaigrette Salade de choux rouge -& Céleri remoulade aux noix
Sauté de beeuf colombo & Omelette a la tomate & Jambon grillé Colin pané
Carottes Pdtvapeur & Purée pois cassé & Semoule
Samos Emmental Fromage frais aux fruits Chanteneige
Créme dessert vanille Bavarois chocolat Fruits de saison Crépes au sucre &
. Produit BIO Produit Local
(Limousin ou Nouvelle Aquitaine)

Menu Végétarien \Y4

Plat Fait-Maison =

Les menus peuvent étre modifiés pour des raisons d'approvisionnement, des problémes techniques, ou pour lutter contre le gaspillage alimentaimentaire

Les plats servis sont succeptibles de contenir des allergenes, par conséquent la liste est consultable au bureau du responsable de restauration



